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Restaurante Mar Hotel  
Estimación del coste de personal adscrito al 
departamento de cocina   

Jose Ignacio González Gómez  
Departamento de Economía Financiera y Contabilidad - Universidad de La Laguna 

www.jggomez.eu 

 

1 Enunciado 

Nuestra asesoría laboral y fiscal nos ha remitido un informe  con los gastos del personal 

adscrito al departamento de cocina – cafetería y restaurante en el presente ejercicio 

económico (estimaciones anuales). 

 

Las notas adjuntas aclaratorias son las siguientes: 

1) Estimamos que la Seg. Social de la empresa es aproximadamente un 35% de los 

Sueldos y Salarios 

2) Según convenio la empresa aporta un 5% de los sueldos y salarios al plan de 

pensiones 

3) Se incluyen en este apartado los costes derivados del servicio de nóminas, de 

selección de personal así como de cursos al personal y comedor empleados. La 

media por empleado/año asciende a 750 € 

4) Por servicios de comedor se ha recaudado una media por empleado de 200 €/año 

 

 

 

 

 

Jefe Cocina Total

Nº Empleados 6 Nº Empleados 4 Nº Empleados 2 1 13

Bruto/Mes Empleado 5.354 € 3.199 €           

Liquido/Mes Emplead. 3.033 € 1.802 €           

Costes Salariales

Personal y categorias adscritos al Departamento (Valores Medios)

          45.500 €         351.300 € 

Coste anual 

unitario
Coste Total

Coste anual 

unitario
Coste Total

Coste anual 

unitario
Coste Total Coste anual Coste anual 

Camareros y Metres Ayudantes de Cocina Cocinero

Sueldos y Salarios        23.800 €      142.800 €        21.500 €        86.000 €        38.500 €        77.000 € 

          15.925 €         122.955 € 

Plan de Pensiones 

(N.2)
         1.190 €          7.140 €          1.075 €          4.300 €          1.925 €          3.850 €             2.275 €           17.565 € 

Seg. Social Empresa 

(~ 35% N.1)
         8.330 €        49.980 €          7.525 €        30.100 €        13.475 €        26.950 € 

TOTAL        33.870 €      203.220 €        30.650 €      122.600 € 

            750 €          1.500 €                750 €             9.750 € 

Ingr. Prest. Serv. 

(N.4)
            200 €          1.200 €             200 €             800 €             200 €             400 €                200 €             2.600 € 

Otros Costes (N.3)             750 €          4.500 €             750 €          3.000 € 

1.587 €

2.823 € 2.554 €

1.433 €

4.538 €

2.567 €

       54.450 €      108.900 €           64.250 €         498.970 € 

Seg. Social Trabaj. 

(~20%)
         4.760 €        28.560 €          4.300 €        17.200 €          7.700 €        15.400 €             9.100 €           70.260 € 

http://www.jggomez.eu/
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Por otro y según asesoría el calendario laboral previsto es según convenio colectivo para 

el ejercicio en curso - Sector Hostelería - Convenio Provincial: 

Días Naturales del Año: 365 

Sábados y Domingos 54 

Fiestas no 
recuperables 

12 

Vacaciones retribuidas 21 

Permisos (promedio) 5 

Imprevistos 
(enfermedad, etc.) 

8 

Días de Trabajo 
Disponibles Año 

265 

Jornada Laboral 
(horas) 

8 

Hras Disponibles Año/ 
trabajador 

2.120 Horas 

2 Se pide 

Estimación del Coste hora y dia del personal por categorías del servicio de Restaurante 

Central Hotel Mar 4 Estrellas  (año en curso) 

3 Solución 

 

 

Nº personas 6 4 2 1 13

Total Dpto.

242,45 um 144,84 um
Coste Día por 

persona
127,81 um 115,66 um 205,47 um

64.250 498.970

30,3 um/hr 18,1 um/hr

Coste Total 

Año
203.220 122.600 108.900

27.560 hr2.120 hr

Coste Hora 

por Categoría
16,0 um/hr 14,5 um/hr 25,7 um/hr

Estimación del Coste hora y dia del personal del servicio de Restaurante 

Central Hotel Mar 4 Estrellas  (año en curso)

Camareros y 

Metres

Ayudantes 

de Cocina
Cocinero Jefe Cocina

Horas Dispo- 

nible total/año
12.720 hr 8.480 hr 4.240 hr


